iYEAST® AUSTRALIAN RED L2F0d

innovative wine biotechnologies

DESCRICAO

Levedura seca activa Saccharomyces cerevisiae. Particularmente adequada para fermentacdes
de vinhos tintos em condi¢cdes de temperaturas altas. iYeast Australian Red esta adaptada para
fermentar mostos com potencial alcodlico elevado enaltecendo as caracteristicas varietais das
castas, expressando o seu terroir.

Esta levedura é caracterizada pela baixa producéo de acidez volatil bem como baixa producéo de

DESEMPENHO ENOLOGICO DOSES E MODO DE UTILIZAGAO

Doses recomendadas 20g/hl.

Devido a sua elevada resisténcia ao
alcool, iYeast Australian Red é
aconselhada para paragens de

Intervalo de temperatura de fermentacao 15-30°C;

Inicio rapido da fermentacgéo;

. Excelente implantagdo no meio; fermentagado. Neste caso, a dose
recomendada € de 40g/hl.
. Progresso constante de fermentagcdo até ao Reidratar em volume de agua 10 vezes
consumo total dos aglcares; superior a0 peso da levedura, a uma
temperatura de 35°- 40°C.
- Fermentagdo regular em condicoes dificeis e Homogeneizar a preparacado durante 15
principalmente em altas temperaturas; minutos com adi¢cao de ACTIVE POWER
na dose de 20-30g/hl para excelente
+ Resistente ao SO2 (acima de 100 mg/l); multiplicagcéo celular.

+ Baixa producéo de acidez volatil

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

Embalagens de 500 g em caixas de 10 Kg.
Armazenar em local fresco e seco.

Em conformidade com o CODEX OENOLOGIQUE
INTERNATIONAL INTERNATIONAL.
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