iYEAST® BC 10 BAYANUS LoFoB)d’

innovative wine biotechnologies

Levedura selecionada na Franga para a fermentacdo de vinhos brancos

DESCRICAO

Levedura seca activa.

Selecionada pela primeira vez em Franca, iYEAST® BC10 BAYANUS é popular ha anos em todo o mundo. E uma
das leveduras mais utilizadas para a producdo de vinhos espumantes. Absolutamente neutra, destinado a
fermentagcé@o priméria para vinhos finos brancos, espumantes e para refermentagdo. Aporta finesse, cremosidade e

elegancia.

DESEMPENHO ENOLOGICO

Estirpe muito vigorosa com excelente prevaléncia em
leveduras indigenas. Criotolerante e baixa exigéncia
nutricional em termos de APA.

+ Alto rendimento alcodlico

* Alta resisténcia ao alcool: até 17% / Vol

» Fermenta regularmente entre 15° e 30°C
+ Alto vigor fermentativo inicial

+ Baixa producéo de acidez volatil (0,10 g/l em éacido
sulfurico)

*+ Producéo fraca de sulfitos e acetaldeido

+ Baixa producéao de espuma

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

Embalagens de 500 g em caixas de 10 Kg. Armazenar
em local fresco e seco.

Em conformidade com o CODEX OENOLOGIQUE
INTERNATIONAL INTERNATIONAL.

Via Della Meccanica, 15 Z.I.N T: +39 0804391346
72015 Fasano (BR) T: +39 0438 1736077

DOSES E MODO DE UTILIZAGAO

De 10 a 40 g/hl dependendo do tipo do
objectivo enologico.

Reidratar em volume de agua 10 vezes superior
ao peso da levedura, a uma temperatura de
35°-40°C. Homogeneizar a preparagao durante 15
minutos com adicdo de ACTIVE POWER na dose
de 20-30g/hl para excelente multiplicagéo celular.
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