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innovative wine biotechnologies

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae para a producao de vinhos brancos e rosés de caracter internacional.
Seleccionada pela sua capacidade de produzir uma série de substancias aromaticas na fermentacéo. Em particular,
produz acetato de isoamila que confere ao vinho um aroma marcante e agradavel de frutas frescas. Recomendada para
castas neutras ou levemente aromaticas (Trebbiano, Garganega, etc.)

As doses podem variar de 20 a 30 g/hl. Reidratar a
levedura em 10 vezes o seu peso huma solucao de
agua e mosto (proporgéo 1:1) a 38°C. Para esta
operacao é preferivel utilizar mosto clarificado ou
filtrado. Deixe por cerca de 20 minutos.

Levedura seleccionada que confere ao vinho um perfil fresco e

perfumado com notas frutadas. Excelente producdo de

substancias aromaticas em fermentacdo, como aromas florais

e de frutas brancas. Devido as suas caracteristicas enologicas,

esta levedura também é adequada para refermentacgoes.

e Boa cinética de fermentacdo com fase de laténcia média-
baixa

Alta toleréncia ao alcool (até 15% / Vol)

Boa resisténcia ao SO2.

Baixa producgao de SO2.

Baixa produc¢ao de acidez volatil

Boa producéao de glicerol

Produ¢do moderada de H2S com a estratégia nutricional
correcta

Em seguida, inocular juntamente com a primeira
prensagem ao encher o depdésito. A temperatura do
in6culo deve ter uma diferenca méaxima de 10 ° C
em relacdo a das uvas prensadas.

Embalagens de 500 g em caixas de 10 Kg.
Armazenar em local fresco e seco.
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As indicacdes fornecidas correspondem ao estado atual de nosso conhecimento
e experiéncia, portanto, ndo isentam o usuario da conformidade com os padrdes
de segurancga e protecdo ou do uso inadequado do produto. Além disso, eles
ndo devem ser considerados uma garantia explicita ou implicita ou uma
condi¢éo para a venda deste produto.
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